
 

 

はじめまして 
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２０２１年１１月１５日号（５４号） 

☆商品についてのお問合せはこちらに☆ 

てるてるコーナー  
(フリーダイヤル 0120-14-0586  

月～金 9:30～16:30<祝日休>) 

 

 

 

 

 

 

 

       

 

                                                            

 

 

 

 

 

巷で人気の韓国料理の味わいがグリーンコープ

で楽しめます。  

あらゆる世代に食べてもらいやすいように、辛

みを抑えて GC「産直若鶏」に、GC「増し

味」、GC「海水塩（なぎさ）」で下味をつけて

GC「一番搾りなたね油菜の花物語」で揚げてい

るので、お肉は柔らかく味がなじんでいて、 GC

「トマトケチャップ」、GC「増し味」、GC「こ

いくち国産丸大豆醤油（ちくご）」、粗製糖（さ

とうきび）、おろしにんにく、GC「コチュジャ

ン」を使った甘辛いピリ辛たれを絡めることで

食欲をそそる味になっております。  

レンジで温めるだけなので【簡単】【便利】に 

おかずの 1品やおつまみにもなります。  

 

 

 

新規加入された組合員さん…５０名(202１年 10月 20 日現在) 

現在の組合員総数…8,６８２名(前年対比１０1.０％) 
グリーンコープでんき 契約件数…９７名(前月＋0名) 
グリーン電力出資金 申込人数…23２名(2021年 7月末現在) 

申込件数…24４件(2021年 7月末現在) 
 

 から登場の予定です☆彡 

お見逃しなくぅ♪  

 
 

Q,酵母エキスについて教えてください。 

A.酵母エキスとは酵母自体に含まれる豊富な栄養成

分を抽出したものです。現在は食品添加物ではな

く、しょうゆや昆布エキスなどと同様に食品に分類

されています。なお酵母エキスは細胞膜という組織

の中でのうまみ成分を抽出し、それに海藻などのう

まみ成分やデキストリン(でんぷん)といった粘度を

増やす目的の原料を加え、加熱殺菌、ろ過、乾燥と

いった工程を経て作られます。天然物を使用してい

るので、安全な食品素材です。グリーンコープでは

発がん性が指摘されている不純物(クロロプロパノー

ル)が生成される酸処理での抽出方法は認めていませ

ん。 
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（8月配布のチラシ） 

「産直びん牛乳を飲んで♡酪農生産者さん応援キャンペーン♡」

のミルクストーリーグラスプレゼントの応募期間は 11 月 29 日か

ら 12月 10日です。 

9 月 6日週から 11 月 22日週の毎週「産直びん牛乳」または

「産直わが家風カフェミルク」をご注文いただいた方から抽選で

30 名の方にプレゼントします！ 

来週提出の申込書でもまだ間に合いますよ～（＾＾） 

                                                                  

応募用紙が見当たらない場合は、みらんとのおたより欄に

「ミルクストーリーグラスプレゼント」と 

コース名・お名前を記入してご提出ください♪ 

応募用紙のご提出を 

お忘れなく！ 

 

☆72℃15 秒のパスチャライズ殺菌 
生乳に近い牛乳を追求し、栄養分や風味を 

損なわない殺菌方法です♪ 

※カフェミルクはパスチャライズ殺菌 

ではありません。 

☆non-GMO 飼料による牛乳！ 
 1998年、日本で初めて母牛の飼料を 

non-GMO(遺伝子組み換えでない) 

飼料に変更しました。 

☆超軽量リユースびん 
約 30回再利用できてエコ。 

におい移りを防ぎ、おいしさを保ち 

ます。 
 

☆熊本県菊池からお届け 
 熊本県菊池地域にある約 20 戸の

酪農家からお届けします。 


