
  

このような支援に活用されています！ 
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新規加入された組合員さん…42名(202２年 7 月 20 日現在) 

現在の組合員総数…8,805 名(前年対比１０2.2％) 
グリーンコープでんき 契約件数…９9件(前月+1 件) 
グリーン電力出資金 申込人数…23１名(202２年 5 月末現在) 

申込件数…24３件(202２年 5月末現在) 
 

「子どもたちの心と健康と幸せを守りたい！」そんな願いをかたちにした

「一般社団法人グリーンコープこども基金」。基金へのカンパ金は、子ど

もたちのための様々な支援の財源になります。財源のひとつとして、菓子

パン類の課金が 2021年８月のカタログ注文からスタートし、たくさん

のご協力をいただいています。 

そして、「もっと手軽に、いつでもカンパしたい」という要望を受けて、

申込番号 014 が決まりました！ 

☆商品についてのお問合せはこちらに☆ 

てるてるコーナー (フリーダイヤル 0120-14-0586 月～金 9:30～16:30<祝日休>) 

 

■共同購入申込書の申込番号の数量欄に口数をご記入

ください。例：申込番号 014 の数量欄に「２」と記

入された場合は、400 円のカンパとして受け付させ

ていただきます。 

「一般社団法人グリーンコープこども基金」の財源 
・菓子パン利用の際の寄付金（3 円/商品） 
・カタログ古紙回収事業収入 
・共済たすけあい活動助成金 
・一般社団法人抱樸館を支える会からの寄付 
・一般社団法人福祉活動組合員基金からの助成 
・グリーンコープ生協共済手数料の 1％ 
・メーカー・お取引先からの協賛 

地域の子どもの 
居場所や 

取り組みへの支援 

グリーンコープが
直接運営する 
子どもの居場所 

本体価格とは別に、「一般社団法人グリーンコープ

こども基金」として+3円をお預かりします。 

共同購入の場合、請求書には「基金」と記載され

ます。 
 

 



 

 

 

こちらこそ、いつもありがとうございます！ 

グリーンコープの調味料は原料や製法が明らかなので安心

♪毎日使うものなので、びんは軽い方がいいですよね。牛

乳のびんについては軽量化されているのですが、その他の

ものについては、今のところ、軽量化はされていません…。 

組合員のみなさんからの声が届けられて、グリーンコープ

がよりよくなるように、いろいろなところでたくさんのこ

とが検討されています。仕分け袋のシールも少しずつ 

改善されてきました。はがしやすくなる日も 

そう遠くないと思いますのでお待ちください。 

 

いつもありがとうございます。 

おたより取り上げてくださり、嬉しか

ったです。調味料は GC さんのものを

中心に使っているのですが、リユース

できるビンは（牛乳びんも含めて）軽

量化されているのでしょうか？配達

時や台所で使うときの負担が軽減さ

れるように思います♪色々な工夫が

されていてすごいなーといつも感心

します。袋のシールがはがしやすくな

る日を待ち望んでいますー   

これからもがんばってください❤ 

ドライ・冷蔵・冷凍など、仕分けされてくる

袋の名前シールが、結んであるところに貼っ

てあるので、もう少し違うところに貼っても

らえないでしょうか？ 

商品が入ってくる袋の名前シールの

位置が変わり、とても開けやすくなり

喜んでいます。 

 

仕分け袋のシールについては、これまでたくさんのご意見をい

ただいてきました。検討の結果のひとつとして、最近名前シー

ルの貼る位置が変わりました。名前シールを切り取る部分が少

なくなり、結び目を切っていたときよりもゴミが減ったのでは

ないかと思います。これからも、仕分け袋としての役目を果た

しつつ、リサイクルのしやすさにもつながるように改善されて

いくと思いますので、ご理解・ご協力をお願いします。 

GC 生協の食材は保存料や着色料

etcの食品添加物が少なく、安心

であると思い加入しました。が、

いろいろな食品に酵母エキスと

いう表示があるのが気になりま

した。様々な見解がありますが、

味覚破壊とか発がん性があると

の見解もあり、わざわざ入れる

必要があるのかなと思ったりし

ています。 

 

酵母エキスは、酵母の有用な成分（うまみ成分）を自己消化

や酵素、熱水などの処理を行うことにより抽出し、それに海

藻などのうまみ成分やデキストリン(でんぷん）といった粘

度を増やす目的の原料を加えて作られたエキスのことです。 

現在の分類では、酵母エキスは食品添加物ではなく、醤油や

昆布エキスなどと同様に食品に分類されています。 

◆抽出する製法として、酸処理（塩酸）、アルカリ処理（水

酸化ナトリウム）、酵素処理などがありますが、発がん性が

指摘されている不純物（クロロプロパノール）が生成される

酸処理についてはグリーンコープでは認めていません。〉 

グリーンコープでは、安全性の確認がとれた添加物を、商品

を作るのに必要な場合にのみ使用しています。不必要な添加

物は使っていないので、どうぞ安心してご利用ください。 

ちょっとひといき♪ 
GCオニオンスープ 1個に 

熱湯 100ｍｌと温めたびん牛乳 160ｍｌを 

混ぜるだけ！（割合はおこのみで…） 

コクがアップしてより美味しくなります      


