
 

   



Ｑ 回収した袋はまとめて福岡に送られているの

でしょうか。 

 

 

 

 

Ｑ ワーカーズショップに興味があります。「各地

への展開」とあったのですが、今後の取り組みが

気になります。 

 

 

Ｑ リサイクルやリユースのことで気になって

いるのですが、袋の回収状況などは資料の中に書

いてあったのかなあと思いました。現状の中でグ

リーンコープ側の要望や回収率のことなど何か

問題点があれば教えていただきたいと思います。 

 

 

 

 

 

Ｑ 江津で地域食堂をしています。グリーンコー

プからの食材提供について知りたいです。 

 

 

 

 

  
第７2回通常総代会でいただいたご質問・ご意見を一部紹介します。 

 
                 

Ａ 島根では、浜田と斐川それぞれのセンターでリ

サイクルできそうなものとそうでないものを分け

たあと、連合会の方に送っています。 

 

 

 

 

 

 

 

（今回は第３号議案に関するものとその他のご質問・ご意見を掲載しています。） 

第３号議案について(前回の続き) 

Ａ 島根として独自に資料を出してはいませんが、

オールグリーンコープとしては共生の時代に回収

率が出ています。現状でいくと、牛乳びんはほぼ

100％、たまごのパックも 6 割ぐらいの回収率で

すが、袋については 10％にも届いていないと思い

ます。袋は、シールを切り取って、結び目はほどい

て出してもらうようにみなさんにお願いしていま

す。少しでもシールが残っているとリサイクルでき

ません。職員が残りをとって回収したりはしていま

すが、なかなか回収率は伸びていません。 

 

 

 

Ａ 島根県は東西に長く、今は斐川センターと浜田

センターの２拠点しかありません。今後、より一層

地域との繋がりを大切にし、地域の中にグリーンコ

ープ生協が根差して行くことを「各地への展開」と

して方針に掲げています。その運営を担うのはワー

カーズ（組合員）です。各地の拠点として考えてい

る形が、キープステーション、キープ＆ショップで

す。地域の組合員の声、住んでいる方の声を聞きな

がら展開していくことを目指しています。 

 

 

 

 

 

 

 

その他のご質問 

Ａ 現在、島根では浜田市の「はまだふれあい食堂」

さんに食材の提供を行っています。 この食材につ

いてはグリーンコープ生協（島根）からではなく、

グリーンコープ共同体からの提供となっています。

今後は各県のグリーンコープが食材提供を行う方

向での検討が進んでいます。食材の提供をするだけ

ではなく、グリーンコープ生協（島根）が、組合員

さんが、どのように関わっていけるのかを考え、進

めていきたいと思っています。 

 

 

 

 

その他 

【議案書の感想（質問・意見ではありません）】 

 2022年度 監査報告書に目を通して、監事様たちが

馴れ合いにならず意見されていることに安心しまし

た。これからも期待しています。 

 ただ、『5．その他(1)理事会について』の終わりに

「また、今回理事の人数が大幅に減少したことについ

て、今後の生協の運営にも関わる重大な問題だと思い

ますので、支障をきたさないように対策を講じてくだ

さい。」とあるのは、総代に不安を煽っているように

感じられました。 

 退任される理事さんもおられますが、第 5号議案の

「役員選任に関する件」に新任の理事が 2名とあり、

新人・中堅・ベテランと理事会の構成のバランスが良

いのではと思っています。今後も理事会の活動に期待

しています。 

第 72回通常総代会について、みらんと 105号から 109
号でお届けしました。総代のみなさんのご理解・ご協
力で無事に開催することができました。 
いただいたご意見をこれからの組合員活動に活かし
て、組合員のみなさんとともによりよいグリーンコー
プ(島根)にしていきたいと思います。 
次回は交流の時間も設けることができますように…。 
今後ともどうぞよろしくお願いします。 

おすすめ野菜

レシピ☆ 

【作り方】 
① ゴーヤは縦半分に切って、中のワタをスプーンで丁寧に取り 

除き、半月にスライスして、塩を入れて沸騰させたお湯で軽く 
ゆで上げる。 
(早めに、柔らかくならない程度で引き上げることがポイント！) 

② ゆで上がったゴーヤの水気を切り、Aとよく混ぜ合わせて 
出来上がり！ 

【材料(小鉢に四人分)】   

・ゴーヤ    1本   

・金山寺味噌  大さじ 1  

 
 

    

 

・マヨネーズ  大さじ 2  
・白いりごま  大さじ 1  

・塩      少々     
 


